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vorwort

PRASIDIAL

Maximilian Jansen
Liebe SMWiIer,

da dieser Materialist ganz ungewohnt gleich zu Studienbeginn herauskommt,
mdchte ich diese Gelegenheit dazu nutzen, unsere neuen Erstsemester zu begri-
Ren, méchte aber natirlich auch allen Wiederkehrern einen guten Semesterstart
wulnschen. An dieser Stelle erinnere euch gleich einmal an unsere Generalver-
sammlung, die am 24.09. mit dem Septemberstamm im unmittelbaren Anschluss
stattfindet.

Damit euch nicht langweilig wird, findet dann am nachsten Tag schon das ESF statt,
an dem der SMW eine Bar zusammen mit dem UFO, dem Fachverein der Umwelt-
wissenschaftler, betreibt (Helfer werden noch gesucht). Ihr habt also in nachster
Zeit mit dem ganz normalen Studienalltagswahnsinn garantiert genug zu tun: Aus-
loten, welche Vorlesungen besuchenswert sind; Orientierung auf dem Campus;
Ubungen Iésen; soziale Kontakte kniipfen; zu Events gehen; Bier trinken und vieles
mehr. In diesem Sinne: Willkommen an der ETH!

Meine BegriBung an euch ist zugleich mein Abschied, da ich in ein paar Wochen
mein Industriepraktikum beginnen und mein Amt an der nachsten GV niederlegen
werde. Die Arbeit im SMW hat Spal8 gemacht und ich kann jedem nur empfehlen,
sich daflr zu engagieren, unseren Studienalltag lebenswert zu gestalten - sei es
durch eine Helferschicht, das Mitorganisieren eines kleinen Events oder einen Vor-
standsposten.

Und damit, ochne weitere Worte zu verlieren, wiinsche ich euch allen ein gutes

Herbstsemester '14.
/74// A

Euer (noch-)Prasi,



,, termine/events

SEPTEMBER

24.09. GV (HXE) & anschliessend September-Stamm
25.09. ESF - Erstsemestrigenfest (ETH Honggerberg)

OKTOBER

29.10. Oktoberfest-Stamm

NOVEMBER

22.11. ETH-Tag (HG geschlossen)
26.11. Raclette-Stamm
29.11. Polyball (HG)

DEZEMBER

17.12. Weihnachts-Stamm
19.12. Semesterende



Wir forschen an
Sensoren fiir die Gesell-
schaft von morgen.”

Michael Dommer,
Application Engineer

»Become part of the Sensirion success story.”
Wollen Sie Ihrer Karriere den entscheidenden Kick
geben und sich neuen Herausforderung stellen? Dann
heissen wir Sie herzlich willkommen bei Sensirion.

Sensirion steht fiir Hightech, Innovation und Spitzen-
leistungen. Wir sind der international fiihrende
Hersteller von hochwertigen Sensor- und Software-
losungen zur Messung und Steuerung von Feuchte,
Gas- und Fliissigkeitsdurchfliissen. Unsere Sensoren
werden weltweit millionenfach in der Automobil-

www.sensirion.com/jobs

industrie, der Medizintechnik und der Konsumagiiter-
industrie eingesetzt und tragen zur stetigen Verbes-
serung von Gesundheit, Komfort und Energieeffizienz
bei. Mit unserer Sensorik liefern wir damit einen akii-
ven Beitrag an eine smarte und moderne Welt.

Schreiben Sie Ihre eigenen Kapitel der Sensirion
Erfolgsgeschichte und (ibernehmen Sie Verantwor-
tung in internationalen Projekten. Stimmen Sie sich
auf www.sensirion.com/jobs auf eine vielverspre-
chende Zukunft ein.

SENSIRION

THE SENSOR COMPANY



) VOrwort

EDITORIAL

Thierry Moser
Sei gegriisst, meine werte Leserschaft!

Es ist an der Zeit, zu danken... ich fiir meinen Teil zum Beispiel werde abdanken.
Genau, ich hang meinen Job als Chefredakteur an den Nagel. Ich lege mein Amt
nieder und die Flsse hoch. Keine Angst (oder falsche Hoffnungen): Es wird noch ab
und zu ein Ausbruch lyrischen Wahnsinns meinerseits vor euren Augen landen.
Doch dann werde ich nicht mehr Chefredakteur des Materialists sein.

Nach zwei - meiner Meinung nach erfolgreichen - Jahren gebe ich diesen wichtigen
Posten an Noemi Marty weiter. Ich bin sehr zuversichtlich, dass sie mich wirdig er-
setzen und héchstwahrscheinlich mit ihren Ausgaben ziemlich in den Schatten
stellen wird. Dabei werde ich, wie bereits erwahnt, dem Materialist treu bleiben und
weiterhin Muster meiner bescheidenen Schreibkiinste abliefern.

Bevor hier die Tinte meines letzten Editorials getrocknet ist, will ich aber doch noch
ein paar Leuten danken. Als erste und absolut wichtigste Person auf meiner Liste
steht Tobias Esswein. Mein treuer Layouter, der sich so manche Nacht/Vorlesungs-
stunde/Ewigkeit um die Ohren geschlagen hat, um den Materialist in eine druckrei-
fe Form zu bringen. Nebst der Weiterentwicklung des Saitenlayouts und vielen in
geduldiger, liebevoller Arbeit gesetzten Artikeln verdankt 'the materialist' ihm auch
mehrere absolut geniale Titelseiten. Tobias wird wie ich sein Amt nach dieser Aus-
gabe niederlegen. Und das ist absolut schade; weil er immer ausgezeichnete Arbeit
geleistet hat! Darum, Tobi: Vielen, vielen Dank! Ohne dich waren unsere Materia-
lists nie so gut geworden!

Knapp auf Platz 2 meiner Dankesliste finden wir Noemi. Sie hat mich immer wieder
mit guten Ideen versorgt. Zudem haben ihre rigorosen, wirklich unvergleichlichen
Lektorate mir und anderen Autoren so manchen peinlichen Lapsus erspart. Auch
bei dieser Ausgabe hat sie wieder Sachen gefunden, die ich total ibersehen habe.



vorwort ¢

Des Weiteren geht ein herzlicher Dank an Claudia Sigel. Sie ist flr das Matblatt zu-
standig und hat immer dafir gesorgt, dass 'the materialist' auch bis zu den Alumni
gelangt. Fur diese super Zusammenarbeit und das grosszlgige Arrangement: Vie-
len Dank!

Meine Liste geht noch ziemlich lange weiter und beinhaltet speziell alle Leute, die
Artikel geschrieben, Korrektur gelesen oder sonst einen Beitrag an den Materialist
geliefert haben. Verzeiht mir, wenn ich euch nicht alle einzeln aufzahle.

Als letzte namentliche Nennung bleibt hier noch Max F. E. Jansen. Einerseits daflr,
dass er immer brav seine Prasidiale geschrieben und rechtzeitig abgeliefert hat,
andererseits daflr, dass er mich dazumals angefragt hat, ob ich Chefredakteur
werden mochte. Danke, Max, es war eine super Erfahrung fir mich und hat wirklich
Spass gemacht.

Zu guter Letzt geht ein riesiger Dank an meine treuesten Leser. Namlich die, die
sogar meine Editorials lesen. Ich hoffe, der Materialist hat euch in den letzten 4 Se-
mestern gut unterhalten. Jegliche Huldigungen/Verehrungen/Anbetungen meiner
Person werden gerne personlich entgegengenommen (allerdings weile ich bis Mai
'15 in Australien).

So, das war's jetzt... endgultig... hier ist Schluss... mein letztes Editorial hért hier
auf... ziemlich undramatisch... stellt euch den feierlichen Trommelwirbel und das
grossartige Feuerwerk einfach vor :-)

Euer Scheffredaktor

Thierry



ausland

INDUSTRIEPRAKTIKUM IN SHANGHAI

LizHubis

Shanghai —mit iber 24’150°000 Einwohnern, 6'340 km? Fldche, etlichen Wol-
kenkratzern und noch viel mehr Baustellen hat die grésste Stadt Chinas einiges zu
bieten. Dank einer einmaligen Gelegenheit hatte ich die Chance, die Stadt wéh-

rend einiger Monate im Industriepraktikum ndher kennenzulernen.

Das Arbeitsumfeld

CINIC Chemicals, eine Firma mit 500
Mitarbeitern, 2 Produktionsstatten in
China und Sales Offices in China, Euro-
pa und Amerika war mein Praktikums-
ort. Die Firma ist auf die Produktion von
Farbpigmenten spezialisiert, unterhalt

aber auch eine Zusammenarbeit mit
einer Schweizer Firma im Bereich Flis-
sigkristalle. Ich selbst war in der R&D
Abteilung fur Flussigkristalle ange-
stellt. Aufgrund von mangelnden Chi-
nesischkenntnissen meinerseits hatte
ich wenig bis gar nichts mit den Pro-



duktionsmitarbeitern zu tun, sondern
stand im Wesentlichen mit Angestell-
ten der Forschungs-, Finanz- und Mar-
ketingabteilungen wie auch den Senior
Engineers in Kontakt. Diese zeigten
dafiir wahrend meines gesamten Auf-
enthalts ausserordentliche Freundlich-
keit und Hilfsbereitschaft. Ganz schnell
musste man lernen, ein wenig zu im-
provisieren, denn das Equipment war
rege im Gebrauch und auch nicht ganz
so umfangreich wie an der ETH - je-
doch absolut ausreichend.

CINIC als Firma pflegt zudem die inter-
ne Firmenkultur intensiv - so wurde ich
Zeugin eines firmeninternen Karaoke-
wettbewerbs und konnte mir die Jah-
resabschluss-Tanzroutine  beibringen
lassen.

Die Gastfamilie
Unendlich grosszligig, aufmerksam,

ausland

verstandnisvoll und ein klein wenig
Ubervorsichtig. Das Leben in einer
fremden Kultur bringt so manche Her-
ausforderungen mit sich.

~ ]

Fir mich war es vor allem das Bedurf-
nis meiner Gasteltern, mich wahrend
der ersten zwei Wochen auf Schritt und
Tritt zu begleiten; zu erkléren, welche
Seite des Duvets zur Matratze schauen
soll und wie viel Wasser verwendet
werden muss, um einen Topf abzuwa-
schen. Die Tischkultur unterscheidet
sich wohl auch ein wenig von der uns-
rigen, zumal schmatzen, schltrfen und
Essen auf den Tisch spucken zu jeder
Mahlzeit dazugehérte. Dennoch und
unter anderem gerade deswegen war
es eine unbezahlbare Erfahrung und
der Aufenthalt im Ausland hat mir viel
mehr Uber fremde Kulturen
beigebracht, als wenn ich in
westlicheren Gefilden geblieben ware.




ausland

Die Stadt

Shanghai ist nicht nur riesig und
manchmal regelrecht menschentiber-
flutet, sondemn auch sonst extrem viel-
seitig. In manchen Gegenden glaubt
man sich in einer amerikanischen
Grossstadt zu befinden, und gleich ne-
benan liegen wunderschone chinesi-
sche Garten. Wer will, kann ein ver-
haltnismassig westliches Leben flihren,
oder aber man wagt das Abenteuer
und begibt sich in lokale Restaurants,
gestikuliert wie wild mit den Handen
und erhalt mal Hihnerflsse, mal En-
tensuppe, Fruchte oder Tofu zum Essen

- je nachdem, wie gut man gestikulie-
ren kann. Das Angebot an Aktivitaten
geht nie aus; und selbst wenn einem
mal langweilig werden sollte, gibt es ja
den Schnellzug, der einen im Nu zu an-
deren Stadten bringt.

Einen Auslandaufenthalt zu machen ist in jeder Hinsicht empfehlenswert - nicht
nur, um den eigenen Horizont zu erweitern und etwas mehr Verstandnis fir fremde
Kulturen zu schaffen, sondern auch um irgendwann wieder Dinge an der Heimat zu
schéatzen, die bis dahin als selbstverstandlich gewirkt haben.

Auslandsemester sind im 5. und 6. Semester des Bachelorstudiums (max. 60 KP) sowie im
Master (max. 40 KP) méglich. Bedingung im Bachelor ist ein Schnitt von 4.75 in der Basis-
priifung, im Master ein Schnitt von 4.5 sowie ein ETH Bachelorabschluss.

Diese und weitere Informationen sowie andere Erfahrungsberichte findet ihr hier:
https://www.ethz.ch/content/associates/students/de/studium/auswaerts-studieren.html
http://www.mat.ethz.ch/education/mobility/index_ DE
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i’! MoTIVAT-IoN zum 2.

Nachdem im M aterialist bereits (iber das rétselhafte MoTiVAt-lon berichtet wur-

de (siehe Ausgabe April '14 ), ist es der Wissenschaft gelungen, neue, haarstréu-

bende Fakten aufzudecken.

Es gibt viele isomere Grenzstrukturen
des MoTiVAt-lons, die alle mit einem
anderen Bereich des menschlichen
Korpers wechselwirken kdnnen. Die
verschiedenen  Reaktionsmechanis-
men der Interaktion des MoTiVAt-lons
mit seiner Umgebung sind sehr kom-
plex. Dies ist primar der Fall, weil es
sehr sensitiv auf dussere Umweltein-
flisse (z.B Sonnenlicht) reagiert. Beob-
achtet wurde zum Beispiel, dass wenn
die Sauerstoffkonzentration in einem
Horsaal sinkt das MoTiVAt-lon einen
exponentiellen Abfall der Reaktivitat
zeigt. Um die Reaktivitat wieder auf ein
messbares Level zu bringen, benutzen
Professoren liebend gern das Wort
Jprufungsrelevant”.

Wird genligend (psychischer) Druck
ausgeubt, synthetisiert der Kérper Mo-
TiVAt-lon in einem autosekretiven Pro-
zess. Allerdings soll auch schon
festgestellt worden sein, dass prak-
tisch ohne MoTiVAt-lon Prifungsnoten
bis zu einem 4.5 erzielt werden kén-
nen. Dies konnte daran liegen, dass
die ETH (v.a. das HIL) auf einer MoTiVa-
site-Ader gebaut worden ist. Die Alp-
hastrahlung, die von der entsprechen-
den Ader ausgeht, durfte ausreichen,

um das Lernzentrum der Studentenge-
hirne geniigend anzuregen.

Um dies zu Uberprifen, werden Pro-
banden gesucht. Optimalerweise
kénnte man dieselben Personen auch
fur eine Studie zur MoTiVAt-lons-Los-
lichkeit aufbieten. Die Interessenten
durfen sich geme beim nachsten
Cocktailstamm melden. Untersucht
werden soll vor allem die Loslichkeit in
Getranken mit unterschiedlicher Alko-
holkonzentration. Aufgrund eines Man-
gels an Forschungsgeldern sind die
Auslagen der Studie jedoch leider vom
Probanden selbst zu bezahlen.

In Pharmakreisen wird bereits heftig
darUber diskutiert, ob geringe Mengen
von MoTiVAt in Antidepressiva zum
Einsatz kommen sollen.

Die Ergebnisse der Ldslichkeitsstudie
werden den finalen Entscheid in dieser
Frage wesentlich beeinflussen. Auf
geeignete Probanden (welche im
Klartext die Studie ohne eine
Stippvisite beim Unispital zu Ende
fuhren kénnen) muss jedoch weiterhin
gewartet werden, und somit ist die
Leserschaft bezliglich der Forschungen
am MoTiVAt-lon fur den Moment auf
dem aktuellsten Stand.

science
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Das BIER

Thierry Moser

"Bier, das: aus Malz, Hopfen, Hefe und Wasser gegorenes, kohlensaurehaltiges,
wiirziges, leicht alkoholisches Getrank" (Duden, 2014)

Jaha, so einfach kann man es sich machen. Doch wir wollen euren Wissensdurst
nicht mit so einer trockenen Formulierung l6schen. Denn fir uns Studenten ist Bier
noch viel mehr: Es ist ein universal einsetzbares Getrank. Die Verwendungen
hierbei reichen von der einfachen 'Kehlenschmierung' tiber die Erweiterungen der
geistigen Wahrnehmung bis hin zum Grundnahrungsmittel! Kein gemitliches
Beisammensein, kein Grillabend und keine Studentenparty kdme ohne den
goldenen Trunk aus! Es ist also langst Gberfallig, dem Bier einen wiirdigen Artikel im

Materialist zu widmen.

Geschichte

Wenn du das nachste Mal zur Flasche
greifst, so nimm dir einen kurzen Mo-
ment Zeit, um ein wenig Ehrfurcht zu
verspuren. Denn schliesslich ist das,
was du dir da gerade gedankenlos in
den Kopf schiitten willst, das Produkt
von unglaublichen 12'000 Jahren For-
schungsarbeit.

Die ersten Entdeckungen auf dem Ge-
biet der Braukunst wurden vermutlich
bereits 10'000 vor Christus gemacht,
als der Mensch anfing, Getreide zu
sammeln. Belegte Funde bzw. Uber-
reste von Bier stammen aus etwa
3'500-2'900 v. Chr. und kommen
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urspringlich nicht - wie sicher manch
einer denkt - aus Deutschland, sondern
aus dem Westiran.

Die ersten professionellen Braumeister
ihrer Zeit waren gar keine Braumeister,
sondern Braumeisterinnen. Im alten
Agypten war es Mannern sogar verbo-
ten, Bier zu brauen oder es zu verkau-
fen. Dass die Babylonier zu ihrer Zeit




schon 20 verschiedene Biersorten auf
den Markt gebracht und auch die
Sumerer die eine oder andere Variation
kannten, ist dann wohl ein Indiz daftr,
dass die Frauen ihren Job wirklich gut
gemacht haben.

Genauso wie heute war auch damals
die Zubereitung und der Ausschank
von Bier eine seriése Angelegenheit,
die genau geregelt war. Dass man es
vielleicht auch (bertreiben kann, zei-
gen gewisse Gesetze der Sumerer:

Die Wirtin, die sich ihr Bier nicht in Gers-
te, sondern in Silber bezahlen ldsst, oder
die minderwertiges Bier ausschenkt,
wird ertrénkt.

Eine Priesterin, die ein Bierhaus aufsucht
oder gar ein solches erdffnet, wird ver-
brannt.

Bierpanscher werden in ihren Fassern er-
trénkt oder so lange mit Bier vollgegos-
sen, bis sie ersticken.

(Schiechte Qualitdt des Biers wurde
scheinbar auch bei den Germanen, per

Steinigung, hart bestraft)

Auch wenn in Europa das Bier nicht er-
funden wurde, so wurden in den hiesi-
gen Gefilden doch auch bereits im 3.
Jahrtausend v. Chr. Getranke auf der
Basis vergorener Gerste produziert.
Das Bier, zu Casars Zeiten noch 'Cervi-
sia' genannt, entwickelte sich stetig

science

weiter und erreichte schon im Mittelal-
ter seinen bis zur heutigen Zeit unbe-
strittenen Rang als wichtigstes Getréank
der westlichen Kultur.

Erst jedoch im 14./15. Jahrhundert -
dieses Mal waren es tatsachlich die
Deutschen - wurden die Grundzutaten
des Biers klar festgelegt: Malz, Hopfen
und Wasser.

Diese Regelung wurde 1516 in die
neue Landesordnung von Ingolstadt
aufgenommen und war der Grundstein
fur das beriihmte 'bayrische Reinheits-
gebot', dem wir heutzutage so viel zu
verdanken haben.

Interessante Fakten

Jeder von uns kennt den beschwingen-
den Effekt von Bier. Nach zwei, drei
Mass erscheint die Welt ein geradezu
himmlischer Ort zu sein, ein Geflhl von
tiefer und ergriffener Zufriedenheit
steigt auf.... In genau dieser Situation
fangt das Gehirn an, Ideen unbegreifli-
cher Genialitat zu generieren! Die Aus-
zeichnung mit irgendeinem dieser...
wie hiessen sie *hicks* noch mal? ...
Knobelpreis ohoder so ahnlisch... liegt
schon fast in greifbarer Nahe!

11
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Am nachsten Morgen hingegen: Der
Schadel brummt, der Arm liegt im Gips,
die Erinnerung an die letzte Nacht ist
verschwommen, erscheint einem die-
se Ach-so-tolle-ldee (die irgendetwas
mit einem Einkaufswagen, einem Seil
und der Autobahn zu tun hatte) doch
nicht mehr ganz sooo genial.

= -
S 3

Um ein Beispiel einer bierbegriindeten
wissenschaftlichen Eskapade zu ge-
ben, nennen wir hier den Minchner
Physiker Arnd Leike. Dieser war von
Bierschaum scheinbar absolut faszi-
niert: Er widmete sich voll und ganz der
Erforschung der Bierschaum-Zerfalls-
reihen und ermittelte in aufwandigen
Testserien, wie lange es dauert, bis der
Schaum auf Weizen-, Alt- und hellem
Bier verschwunden ist. Genau 276 Se-
kunden vergingen, bis das Weizenbier
schaumfrei war - Alt und Helles zerfie-
len deutlich schneller. Fir diese bahn-
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brechenden Erkentnisse wurde er mit
dem so genannten Ig-Noble-Preis aus-
gezeichnet. Mit diesem werden For-
schungen pramiert, "die nicht wieder-
holt werden kénnen oder besser nicht
wiederholt werden sollten.” (Aber es
war immerhin ein Nobel-Preis!)

Trotzdem hat Bier die eine oder andere
technische Neuerung initiiert:

Herr Linde zum Beispiel erfand ca. 1890
das Prinzip der kiinstlichen Kalteerzeu-
gung mit Ammoniak. Linde war Physik-
lehrer und wollte seinem Schwiegerva-
ter, Bierbrauer Sedimayer in Minchen,
bei der Plackerei mit dem Eis helfen.

Des Weiteren entwickelte Herr Hansen
am Carlsberg-Institut in Kopenhagen das
erste Mikroskop. Weil er sehen wollte,
was das "Zeugs" - Brauersprache fiir den
Hefe-Satz - eigentlich war.

Und Herr Pasteur entdeckte an der Bier-
hefe die Wirkung von Hitze auf Lebewe-
sen.




Facts & Figures

Das weltweit teuerste Bier kostet umge-
rechnet stolze 900 CHF: Es heifit ,,La Vi-
eille Bon Secours” und wird nur in einer
einzigen Londoner Bar namens ,,Bierdro-
me*“ verkauft.

Mit einem Alkoholgehalt von stattlichen
57% ist der bayrische ,Schorschbock”
das starkste Bier der Welt.

Mit rund 490 Millionen Hektolitern jahr-
lich (Stand: 2012) ist China der gréfSte
Bierproduzent weltweit.

Den groBSten Pro-Kopf-Bierkonsum findet
man allerdings in der Tschechischen Re-
publik; rund 132 Liter werden dort pro
Person jahrlich getrunken (Deutschland
ist mit knapp 107 Litern nur auf Platz 2).

Ein amerikanischer Archdologe hat her-
ausgefunden, dass Pyramidenbauer im
alten Agypten pro Tag rund vier Liter Bier
tranken (es war gesinder als das
schmutzige Nilwasser) und somit regel-
malig betrunken arbeiteten.

In London kam es 1814 zu einer echten
Bierflut: Aufgrund eines gebrochenen
Garbottichs stromten rund 1,5 Millionen
Liter Bier auf die StraRen. Acht Menschen
kamen dabei ums Leben.

Ein Forscher experimentierte im 18. Jahr-
hundert mit Ameisen, die er mit Bier be-
trunken machte - wenn diese auf nich-
terne Kollegen trafen, wurden sie von ih-
nen zurtick ,,nach Hause“ getragen.

Wenn der Bierschaum bei leichtem Kip-
pen am Glas hangen bleibt, dann zeugt
das von hoher Bierqualitat.

science

Neben Facebook oder Myspace gibt es
nun auch ein Social Network, das gezielt
fiir Bierliebhaber entwickelt wurde: un-
tappd.com

In Minchen gibt es seit 2012 eine Bier-Pi-
peline, die das Hackerzelt auf dem Okto-
berfest extraschnell mit Bier versorgt.

Schétzungen zufolge werden allein in
GroBSbritannien jahrlich 93 000 Liter Bier
verschwendet, weil es in Barten hdngen
bleibt.

Die schottische Brauerei ,BrewDog* ver-
kauft eine ihrer Biersorten in toten Tie-
ren: Die Flaschen werden vor dem Ver-
trieb in tote Eichhérnchen oder Wiesel
gesteckt, sodass nur noch der Flaschen-
hals aus deren M&ulern herausragt.

Bier ist ein sehr gehaltvolles Getrénk, im
wahrsten Sinne des Wortes. Es enthalt
namlich etwa 8.000 Inhaltsstoffe, darun-
ter mehr als 400 verschiedene Duftstof-
fe. Wein ist dagegen ein eher einfaches
Gebrédu. Im Wein kommen "nur” rund
1.200 unterschiedliche Stoffe vor.

Terminologie

Vom Wein kennen wir das schon langst:
Man giesse einen kleinen Schluck ein,
schwenke das Glas ein wenig und halte
es mit prifendem Blick vors Licht. So-
dann stecke man seine Nase oben in
die Offnung, um - dezent schniiffelnd -
die ersten Nuancen zu erfassen. Es
folgt ein sanftes Nippen an der zu in-
spizierenden Fllssigkeit. Das Mienen-
spiel zeigt einen konzentrierten Aus-
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